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1) Když děláš koláč, děláš to těsto sama nebo seženeš základ v obchodě? Moje rodina 

dává přednost domácím koláčům, takže musím to těsto dělat sama. 
When you make a cake do you make dough yourself or do you get a base at the shop? My 

family prefers home-made cakes so I have to make the dough myself. 

2) Co si obvykle posypeš na svou domácí pizzu? Obvykle sypu sýr, nějakou zeleninu, 

olivy a hřiby na svou pizzu. 

What do you usually sprinkle on your home-made pizza? I usually sprinkle cheese, some 

vegetables, olives, and mushrooms on my pizza. 

3) Jakou bylinku potřebuješ použít na výrobu salátu Caprese? Musíš použít bazalku. 

What herb do you need to use to make caprese salad? You have to use basil. 

4) Jak servíruješ rýži? Tvaruješ ji ve svých rukou do oválného tvaru? Nikdy 

neformujeme rýži do žádného tvaru, jen ji položíme na náš talíř. 
How do you serve rice? Do you mould it in your hands into an oval shape? We never mould 

rice into any shape, we just lay it down on our plate.  

5) Může maso a zelenina být smaženo dohromady? Ano, může to být smaženo 

dohromady, ale nikdy nesmažíme maso a zeleninu dohromady, protože jsem vegetarián. 

Can meat and vegetables be fried together? Yes, they can be fried together but we never fry 

meat and vegetables together because I am a vegetarian. 

6) Na co používáš kastrol? Používám kastrol, když chci podusit nějaké jídlo. 

What do you use a casserole dish for? I use a casserole dish when I want to stew some food. 

7) Pořezala ses někdy, když jsi krájela cibuli? Ano, často se pořežu, když vařím. 

Have you ever cut yourself when you were chopping up onion? Yes, I often cut myself when 

I am cooking. 

8) Jaký pokrm musí být neustále míchán, když se vaří? Když jsem dělala rizoto podle 

italského receptu minulý týden, musela jsem u toho stát a hodinu to neustále míchat. 

Bylo to otravné. 
What dish needs to be stirred constantly when it´s cooked? When I made risotto according to 

an Italian recipe last week I had to stand at it and stir it constantly for an hour. It was 

annoying. 

9) Používáš někdy exotické koření jako kmín, koriandr a kurkumu, když vaříš? Ne, 

dávám přednost české kuchyni, takže nepotřebuji používat žádné exotické koření. 

Do you sometimes use exotic spices such as cumin, coriander, and turmeric when you 

cook? No, we prefer Czech cuisine so I don´t need to use any exotic spices. 

10) Jaký pokrm je pro tebe nejvíce sytý? Nejvíce sytý pokrm je pro mě naše tradiční 

jídlo – bramborové knedlíky se zelím a uzeným masem. 

Which dish is the most filling for you? The most filling dish for me is our traditional meal – 

potato dumplings with cabbage and smoked meat. 

11) Jaké víno je pro tebe lahodnější – české nebo australské? Kdybych si musel vybrat z 

těch dvou druhů vín, rozhodně bych hlasoval pro české víno. 

Which wine is more delicious for you – Czech or Australian? If I had to choose from those 

two kinds of wine I would definitely vote for Czech wine. 

12) Jsou pro tebe oříšky strašně dobré? Ano, když je začnu jít, jen spodek balíčku mě 

zastaví před snězením víc. 
Are peanuts moreish for you? Yes, when I start eating them only the bottom of the packet 

stops me eating more. 

 

 


